
Em caso de alergia e/ou intolerância, peça aconselhamento ao Chef                                                   In case of allergies or intolerance, please ask advice from our Chef 
IVA incluído / VAT included 

E S P E C I A L I D A D E S  O L I V I E R
O L I V I E R  s p e c i a lt y

Carpaccio de polvo – 14 €
Octopus carpaccio

Alheira de caça com ovo de codorniz (2 un) - 8 €
Game sausage with quail egg (2 units) 

Vieiras gratinadas com trufa - 29 €
Scallops gratin with tru�le

Picanha do KOB com linguini da casa com molho de trufa 
(250gr) - 67 € / (500gr) - 102 € (2 pax)

KOB steak filet with linguini with tru�le sauce 250gr/500gr

m e n u  f o n d u e  2 9 €
m e d i a n t e  r e s e rva a n t e c i pa da |  w i t h  a dva n c e  b o o k i n g

Inclui:
Carne (Lombo), Batatas Fritas, salada mista, e 8 variadades de molhos

Vinho Olivier

Includes:
Beef (Sirloin), french fries, salad and 8 varieties of sauces

Olivier Wine

m e n u  r a c l e t t e  2 9 €
m e d i a n t e  r e s e rva a n t e c i pa da |  w i t h  a dva n c e  b o o k i n g

Inclui:
Queijo, Batata cozida, enchidos, cornichons, 

cebola branca e cogumelos salteados com cebola
Vinho Olivier

Includes:
Cheese, boiled potatoes, sausage, cornichons, 

white onion and Mushrooms sauteed with onions
Olivier Wine



Em caso de alergia e/ou intolerância, peça aconselhamento ao Chef                                                   In case of allergies or intolerance, please ask advice from our Chef 
IVA incluído / VAT included 

 
C o u v e r t

5 €

E n t r a d a s
S ta rt e r s

Gamba do Algarve ao sal com duo de maioneses (300gr) - 38 €
Algarve shrimp with mayonnaise duo (300gr) 

Carpacio de carne (o emblemático) - 14 €
Beef carpaccio (the emblematic)  

Salmão marinado - 14 €
Marinated salmon 

Escargots bourgogne - 18 €

Ostras Nacionais (6 un) - 20 €
Oysters (6 units) 

Caviar - 110 €
Caviar

Salada de Caranguejo real - 29 €
Salad with snow crab

Foie gras com cebola confitada - 19 €
Foie gras with onion confit  

Presunto cinco jotas - 18 €
Five jotas prosciutto 

Mozzarella com tomates multicolores biológicos, com vinagre balsâmico DOP e 
folhas de manjericão - 16 €

Mozzarella with multicolored biologic tomatoes, balsamic vinegar DOP and basil

Empadinha da Dona Luzia (2 un) - 8 €
Mini chicken pies (2 units)

Folhado de queijo cabra com mel e nozes (2 un) - 8 €
Goat cheese samosa with honey and nuts (2 units)  

A  t o d a  a  h o r a
A n y t i m e

Salada Ceasar - 15 €
Ceasar Salad

Salada Olivier - 20 €
Olivier Salad

Mini hamburguers de Wagyu (2 un) - 18 €
Mini Wagyu hamburguers (2 units)



A  t o d a  a  h o r a
A n y t i m e

Bife Tartaro Avenida - 19 €
Avenida Tartar Steak

Prego Avenida - 18 €
Avenida Steak sandwich

Bife do Lombo com molho Olivier - 25 €
Sirloin Steak with Olivier sauce

Pappardelle da minha tia Carolina - 14 €
Aunt Carolina Pappardelle

d o  m a r
F r o m  t h e  s e a

Folhado de peixe Avenida - 22 €
Avenida sea food pu� pastry

Lombo de garoupa com molho de manteiga e limão - 38 €
Atlantic grouper with citrus butter

Bacalhau à Bras Avenida - 22 €
Avenida Codfish “à Bras”

Posta grelhada de Bacalhau seco ao sol com azeite e alho (500gr) - 35 €
Sun dryed codfish with garlic olive oil

Pregado com limão - 26 €
Turbot with lemon

Camarão tigre com manteiga de alho (2 un) - 55 €
Tiger shrimp with garlic butter (2 units)

A m a n t e s  d e  c a r n e
M e at l ov e r s

          
Magret de pato grelhado com caramelo de vinho do porto - 18 €

Magret with Porto wine reduction

Vitela Branca grelhada maturada com manteiga de alho - 37 €
White maturated beef with garlic butter

Costeletas de borrego grelhadas - 22 €
Grilled lamb chops

Foie gras fresco com maça caramelizada - 24 €
Caramelised apple foie gras

Bife New York Strip - 38 € 
New York Steak

Em caso de alergia e/ou intolerância, peça aconselhamento ao Chef                                                   In case of allergies or intolerance, please ask advice from our Chef 
IVA incluído / VAT included 
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A c e s s ó r i o s
AC E S S O R I E S

Arroz salteado a seu gosto - 4 €
Sautéed rice at your taste

Ratatui - 7 €

Puré de batata com trufa negra - 6 €
Creamy mashed potatoes with black tru�le

Esparregado de espinafres - 4 €
Mashed spinach

Batatas fritas - 4 €
French fries

Salada mista - 5 €
Green Salad

Linguini da casa com molho de trufa - 17 €
Linguini with tru�le sauce

S o b r e m e s a s
d e s s e rt s

Petit gâteau de chocolate - 7 €
Chocolate petit gâteau

Crème brûlée de baunilha bourbon - 7 €
Cream brûlée with vanilla bourbon

Fruta da época – 6 €
Seasonal fruits

Bomba branca - 7 €
White bomb

Cheesecake de goiaba- 7 €
Guava cheesecake

Gelados (1 bola) - 3 €
Chocolate branco, baunilha, gianduja

Ice cream (1 scube)
White chocolate, vanilla, gianduja

Sorvets (1 bola) - 3 €
Limão, framboesa, maçã verde

Sorbet (1 scube)
Lemon, raspberry, green apple



www.restaurantesolivier.pt
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Bom apetite.
conheça todos os conceitos 

e espaços gastronómicos
 que o Grupo Olivier reserva para si.

 Esperamos por si em breve 

Enjoy your meal 
Discover all the concepts 

and gastronomy venues 
that Olivier Group has reserved for you.

We look forward to see you SOON.

+ 3 5 1  2 1  3 1 9  8 6 4 0
r e s e r v a s @ s e e n l x . c o m

@ s a v a g e _ b y o l i v i e r


