
M E N U  D E  A L M O Ç O
L U N C H  M E N U

1  P R A T O  +  1  B E B I D A *
1  M A I N  C O U R S E  +  1  D R I N K *

S E G U N D A - F E I R A
M O N DAY

T E R Ç A - F E I R A
T U E S DAY

Q U A R T A - F E I R A
W E D N E S DAY

Q U I N T A - F E I R A
T H U R S DAY

S E X T A - F E I R A
F R I DAY

t o d o s  o s  d i a s
e v e ry day

Folhado de peixe com salada mista
Sea food pu� pastry with green salad

Bacalhau à Brás com salada mista
Codfish “à Brás” with green salad 

Bife Tártaro com batata frita
Tartar Steak with French fries

Magret de pato com puré de batata e trufa
Magret with creamy mashed potatoes and tru�le 

Mini Hamburgueres de Wagyu com batata frita
Mini Wagyu hamburguers with French fries

Secretos de porco preto com arroz de cogumelos
Black Pork Secretos with mushrooms rice

 

Salada de salmão marinado
Marinated salmon salad

Salada Olivier
Olivier salad

 

 

Em caso de alergia e/ou intolerância, peça aconselhamento ao Chef                                                   In case of allergies or intolerance, please ask advice from our Chef 
IVA incluído / VAT included                                   Válido de segunda a sexta das 12h30 às 15h00
* Copo de vinho, água ou refrigerante | Wine glass, water or soft drink                          Valid from Monday to Friday from 12:30am until 3:00pm

1 8 €

Raspado de carne, molho Olivier, 
ovo estrelado e batata frita

Meat scraping, Olivier sauce, 
fried egg and french fries

Caril de peixe com gambas, 
arroz branco e salada mista

Fish curry with prawns, 
white rice and mixed salad

Picanha com arroz, feijão e farofa
Picanha with rice, bean and farofa

Arroz de pato com salada mista
Duck rice with green salad

Bacalhau à Gomes de Sá
Codfish style Gomes de Sá

S U G E S T Ã O  D O  D I A
day s u g g e s t i o n


